
생산자 마라미에로 (Marramiero)
품 종 몬테풀치아노(Montepulciano) 100%
등 급 DOC
생산지 아브루쪼(Abruzzo), 이탈리아

수 상 2017 Mundus Vini – Silver Medal(Vint. 2014)
2015 World Competition Brussels – Silver Medal(Vint. 2012)
2014 INTERNATIONAL WINE CHALENGE - Bronze Medal(Vint. 2011)
2014 Decanter Hong Kong - Bronze Medal(Vint. 2011)

 선별된 포도나무에서 수확된 포도로 만들어진 주목할 만큼 구조감이 좋은 풀바디 와인.  
 약간의 점토질이 섞인 깊고 풍부한 중밀도의 토양, 기요(Guyot) 방식 가지치기 적용. 
 최적의 침용 프로세스 시스템을 갖춘 가니메데(Ganimede) 탱크에서 충분히 긴 침용 과

정(Maceration)을 거친 후, 스테인리스 스틸 숙성 포함 총 30개월 숙성 후 병입한다. 

· Color 보랏빛이 감도는 진하고 강렬한 루비 레드 컬러
· Aroma 성숙하고 농축된 과실 향의 부드러운 아로마. 자두, 대추, 무화과 등의 노트
· Palate 자연스러운 몬테풀치아노 다브루쪼의 과육질, 강렬한 타닌, 롱 피니쉬
· Pairing 로스팅한 육류, 치즈류
· Serving Temp. 16-18°C

Marramiero, Incanto Montepulciano d'Abruzzo
마라미에로, 인칸토 몬테풀치아노 다브루쪼
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