
생산자 샤또 푸에슈오(Château Puech-Haut)
품 종 시라(Syrah), 그르나쉬(Grenache)
등 급 IGP Pays d’Oc
생산지 랑그독(Languedoc), 프랑스

 “최고의 고급와인을 생산하기 위하여 모든것을 아끼지 않는 장인이다” by Robert Parker

 몽펠리에 북동쪽에 위치한 푸에슈오(Puech-Haut)의 포도밭은 총 185헥타르 규모이며,

해발 50~150미터의 완만한 고도차를 지닌다. 둥근 자갈이 덮인 점토-석회암 토양으로

구성되어 있으며, 전반적으로 해양성 기후의 영향을 받는다.

줄기 제거 과정을 거친 후, 파쇄 과정을 거친다. 온도 조절이 가능한 스테인리스 스틸에

서 전통적인 방식으로 양조된다.

· Color 레드 가넷 컬러
· Aroma 라즈베리, 블랙 체리, 딸리, 가리그(Garrigue, 지중해 허브)의 아로마
· Palate 마무리가 매우 우아하여 즐기기 좋은 와인이다.
· Pairing 샤퀴테리 플래터, 구운 소고기, 뵈프 부르기뇽, 바비큐, 콤테 치즈, 에멘탈 치즈
· Serving Temp. 15 - 18°C

Château Puech-Haut, Les Beliers d'OC Rouge
샤또 푸에슈오, 레 벨리에 독 루즈
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SWEET


