
생산자 GCF 그룹

품 종 까리냥(Carignan) 100%

등 급 VDF

생산지 랑그독(Languedoc), 프랑스

전세계에 연간 150만병 이상 판매되는 “최고 가성비 프랑스 와인”

➢ La P’tite Pierre는 알자스의 작은 마을로, GCF의 여정이 시작된 곳이다. 바로 이 마을에서

GCF의 회장 Joseph Helfrich의 비전과 헌신에 의해 GCF가 설립되었으며, 노력과 세대를

통해 전해져 온 가족의 열정으로 GCF가 탄생되었다. 이 와인은 GCF의 역사를 기리기 위해

만들어졌으며, 단순히 회사의 DNA를 담을 뿐 아니라, Helfrich 가족과 La P’tite Pierre 

마을에 대한 경의를 표하는 마음을 담아 만들어졌다. 라 쁘띠뜨 삐에르 마을은 GCF 

본사에서 차로 4분거리에 위치해 있다. 

➢ 전통적인 방식으로 만들어진 와인과 발효 전 온열 침용을 거친 와인을 혼합하여 생산하며, 

발효 중 펌핑 오버 방식을 사용하거나 따뜻한 온도에서 침용 후 압착 및 액상 발효 과정을

거친다. 

➢ 점토질 석회암 토양과 편암(Schist)으로 구성된 테루아는 와인에 복합적인 구조와 독특한 미

네랄리티를 부여한다. 

· Color 자줏빛 레드 컬러

· Aroma 붉은 과일의 아로마와 약간의 스파이시 노트가 인상적

· Palate  조화롭고 부드러운 느낌에 벨벳같은 탄닌과 과일 풍미의 우아한 구조감

· Pairing 구운 양고기 요리, 매운 돼지갈비찜, 버섯 라구 파스타, 토마토 브루스케타

· Serving Temp. 16 - 18°C

BODY

SWEET

La P'tite Pierre Rouge
라 쁘띠뜨 삐에르 루즈
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