
생산자 Champagne de Venoge

품 종 피노 누아(Pinot Noir) 80%, 뫼니에(Meunier) 15% 

 샤르도네(Chardonnay) 5%

당 도 Dosage 6.5g/L, Brut

등 급 샴페인(Champagne AOC)

생산지 Epernay < Champagne < France

➢1852년부터 생산된 샴페인 르 마르끼 드 마리약은 유서 깊은 프리미엄 샴페인, 샴페인 드

브노쥬의 세컨드 브랜드로 고품질 샴페인에 대한 보다 접근성 좋은 가격으로 출시되었다. 

샴페인 드 브노쥬에는 사용되지 않는 2차 프레스 주스가 블렌딩 되지만, 그랑 크뤼 및 프르

미에 크뤼급 빈야드에서 생산되는 포도로만 생산되기 때문에 여전히 탁월한 품질을 자랑한

다. 

➢ 샴페인 르 마르끼 드 마리약 브륏은 샴페인의 클래식 블렌딩이 사용된다. 리쎄(Les 

Riceys) 지역에서 생산된 피노 누아의 파워와 구조감, 피노 뫼니에의 과실 향, 샤르도네의

세련미의 조합으로 이루어진 균형감 있는 샴페인이다. 지하 셀러에서 충분한 숙성과정을

거친 샴페인 르 마르끼 드 마리약 브륏은 풍미가 좋아 최고의 순간을 즐기기에 매력 만점의

샴페인이다. 

· Color 밝은 골드 컬러와 생기있는 버블

· Aroma 청사과의 상큼함과 핵과일 노트가 특징인 토스티하고 복합적인 아로마

· Palate  부드러운 버블과 깊은 풍미, 산뜻한 산미와 기분 좋은 피니쉬

· Pairing 가볍게 곁들일 수 있는 다양한 에피타이저와 좋은 매칭

· Serving Temp. 6 - 8 °C

Champagne Le Marquis de Marillac Brut Select 
샴페인 르 마르끼 드 마리약 브륏 셀렉트

BODY
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